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ALKUSANAT

® ® idinditini Linda Virvonen osallistui 18-vuotiaana Punkalaitumella jarjestettyyn
keittokouluun. Siella syntyi kasin kirjoitettu reseptivihko, jota pidettiin kotonani
Kivisenojan Tuorreella keittion kaapissa muiden keittokirjojen joukossa.
Vahakantisen vihon kosteus- ja ruokatahrat saattavat merkita ahkeraa kayttoa,
mutta nuoruusajaltani en kdytt6éa muista. Sielld kaapissa se vain aina oli.

Loka — marraskuussa 1905 jarjestetyn keittokoulun osallistujista 15 oli
Punkalaitumelta, kaksi Urjalasta ja yksi Vesilahdesta. Huolellisella kasialalla
kirjoitetuista resepteista syntyy vaikutelma, ettd satahamalaisia tyttaria on valmistettu
vahan fiinimpdan elamaan, jopa ymmarrykseen vylikansallisista tuotteista, kuten
Bisquit-kakku, Cakes, ja Brulee putinki. Tavallisempiakin ohjeita on, vaikkapa
Ahvenkeitto ja Liha ja kaalilaatikko. Padpaino nayttaa olleen makeissa herkuissa.

Resepteja oli 258. En ole itse kokeillut niiden toimivuutta, mutta nyt katsoessa
tekee mieli ryhtyd toimeen. Useimmat ainekset ovat helposti hankittavissa.
Pikkutarkat grammamaarat viittaavat siihen, etta reseptit on kadannetty muista kielista
ja mittayksikoista. Valilla kirjassa esiintyy vanhoja yksikoita, kuten naula (tai pauna),
joka kaantyy 454 tai 425 grammaksi. Kuppi tai kkp tarkoittaa suomalaisissa resepteissa
yleensa 1,5 tai 1,25 desilitraa. Luoti on noin 13 grammaa.

Paitsi reseptikokoelmana, kirjaa voi lukea 1900-luvun alun lansisuomalaisen
maalaiskulttuurin yhtena ilmentymana. Aloitussivun teesit avaavat nakymaa nuoren
naisen elaman rajoihin. Lieko ollut niin, ettd Herraa tuli pelata, kirjoitettiinpa sana
isolla tai pienelld h:lla? Kurssin osallistujaluettelosta voi etsia tuttuja nimia ja vaikka
arvailla, mita opettajatar Lyydi Jaakkolan ja yhdeksan opiskelijan haaliitto tarkoittaa.
Keittokirjat ovat aina hauskaa luettavaa!

Seuraavilla sivuilla on lyhyt kuvaus mummuni Lindan elamasta. Se perustuu
kirjeisiin, dokumentteihin ja tyttarien kertomaan, hoystettyna omilla muistoillani.

Olen pitkdan aikonut monistaa reseptivihon suvulle. Pikkuserkkuni Risto Simula,
mummun Vilho-veljen tyttarenpoika, tonaisi aikomuksen lopulta liikkeeseen - kiitos
Risto. Kiitdn kannustuksesta ja kommenteista toista pikkuserkkuani ja rakasta
ystavadni Maija Karinkantaa, mummun Elsa-sisaren tyttarentytartd. Maijan kanssa
olen vuosikymmenten aikana sydameni kyllyydesta tarinoinut sukumme asioista.

Helsingissa 1.11.2018 Hely Tuorila






LINDAN LYHYT ELAMAKERTA

inda Emilia Virvonen (vuodesta 1914 Tuorila) syntyi elokuussa 1887
Punkalaitumella ja kuoli kesdkuussa 1965 Punkalaitumella. En tieda hanen
koskaan elaméassdaan matkustaneen Satakuntaa, Hamettd, Varsinais-Suomea
ja Uuttamaata kauemmas.

Linda oli kauppias Vihtori Alfred Virvosen (aikaisemmin Kryytimaa) ja hdanen
vaimonsa Emma Marian, o.s. Valtoja, kolmas lapsi. Vanhemmat olivat kotoisin
[ahiston torpista Haritun — Vehkajarven seudulta ja keskendan pikkuserkkuja.
Ennen Lindaa olivat syntyneet Brynolf (1883) ja Elsa (1885), hanen jalkeensa Arvo
(1889), Vilho (1891) ja Helmi (1895). Kaupparakennus asuinhuoneineen oli
Koskioisten kyldssa, Urjalan ja Punkalaitumen viélisen tien varressa. Sukunimen
alku kirjoitettiin joko W:lla tai V:Il4, mutta vakiintui sitten V:ksi.

Linda kavi Punkalaitumen kirkonkyldan vuonna 1875 perustettua Sarkkilan
kansakoulua. Paastotodistuksesta ilmenee, etta Lindan opinnot, yhdeksdn
lukukautta vuosina 1897-1902, vastasivat oppimaaraltaan “nykydan voimassa
olevaa tdydellistd kansakoulukurssia”. Lisaksi Linda kadvi 18-vuotiaana kiertdvan
kuusiviikkoisen keittokoulun. Olen kuullut, etta Linda olisi kdynyt myos kasityo- tai
kutomakoulua, mutta en ole I6ytanyt todistuksia.

Linda kihlautui Artturi Tuorilan (1881-1948) kanssa vuonna 1913. Tuolloin
otettiin myds ensimmainen kaytettavissani ollut valokuva Lindasta (tdman kirjan
kannessa). Artturista oli tullut Tuorreen talon isdnta edellisend vuonna kuolleen
isdnsa Heikki Tuorreen jalkeen. Talo sijaitsi Punkalaitumen Kivisenojalla, siina
kohdassa pitdjan rajaa, jossa Satakuntaan kuulunut Punkalaidun tyontyy
syvimmalle itaan, hamaldispitdjaan Urjalaan. Sinne oli Koskioisilta matkaa
toistakymmenta kilometria. Lindan ja Artturin vihkidiskutsu Tuorreelle 6.6.1914
klo 2 iltapaivalla on sdilynyt, samoin kuin Lindan pienet, ihmeen pehmeasta
valkoisesta nahasta valmistetut vihkikengat. Pariskunta kutsui vieraat omiin
haihinsd, mikd ei ollut epatavallista verrattaessa muihin, vuosisadan alusta
sailyneisiin punkalaitumelaisiin hdakutsuihin.

Vanhemmat toki varustivat Lindaa monin tavoin tulevaan eldmaan. Hanella oli
myotdjdisind mm. 40 hametta tai leninkia. Naitd ommeltiin lasten vaatteiksi sota-
aikana ja sodan jalkeen, kun kaikesta oli pula. Kaksi oli tallessa vield 1968, kun



tarvitsin pitkdda hametta vanhojen paivan juhla-asuksi. Hameet oli tehty hyvin
hoikalle naiselle.

Paitsi hameita, Linda toi emadannaksi tullessaan liinavaatteita seka itse
tekemiaan kasitoita. Lindan tullessa emannaksi taloon ilmaantui myods hienoja,
hieman herraskaisiakin esineita, joista osa lienee haalahjoja. Kauniisti kirjotuin
nimikirjaimin merkittyja liinavaatteita ja useita tavaroita on sailynyt tdhan paivaan
asti. Lindan johdolla talossa mankeloitiin, viikattiin ja k&arittiin liinavaatteet
kaappiin tietylld, ainoalla oikealla tavalla. Linda toi myods kaytosvaatimuksia.
Muistan miten mummu toppuutteli riehaantumista, ja kuulen korvissani: "Taytyy
olla nasti!” Laatusana viittasi siivoon ja pidattyvaiseen kaytokseen.

Lindalla ja Artturilla oli nelja lasta: Esko (1916-18), Anna (1918-95), Eeva (1919-
99) ja Kaisu (Katri) (1923-2013). Annasta tuli Halkivahan Harman emanta. Eeva
palasi Punkalaitumelle miehensd kotipitdjastd Honkilahdesta vahan ennen
Artturin kuolemaa vuonna 1948; vanhempani Eeva ja Martti pitivat Tuorreen taloa
yhdessa naimattomana pysyttdaytyneen Kaisun kanssa 1980-luvun loppupuolelle.
Kaisun tehtavaksi lankesi Lindan lahimman hoitajan ja huolenpitdjan osa. Leskena
ja vanhana emantana Linda asui loppuun asti Tuorreen talon salinviereisessa
perdakamarissa.

Talon emantana Linda oli tyttariensa mukaan ahkera, karsivéllinen ja
velvollisuudentuntoinen. Han oli myo6s sukurakas ja vieraanvarainen emanta, joka
laittoi hyvaa ruokaa. Ei siis mennyt keittokoulu hukkaan. Navettatdissa han ei
tietojeni mukaan koskaan ollut, silla karjan hoiti karjakko apulaisineen. Talossa
vaikuttaa pyorineen aikamoinen vieraskaruselli, joka toi vaihtelua ja uusia tuulia.
Erityisesti naimaton maisteriveli Arvo vietti sielld lomiaan. Muut sisarukset
vierailivat ja heidan luonaan kaytiin. Samoin Artturin hamaldiseen sukuun pidettiin
yhteytta.

Talossa seurattiin  maailman menoa ainakin Aamulehdestd, jonka
asiamiehenakin Artturi toimi 1910-luvulla. Tilattiin myds Suomen Kuvalehte3,
jonka vanhat vuosikerrat nyoritettiin nipuiksi ja sailytettiin vintissa. Radio, jossa oli
hieno aanitorvi, ostettiin luultavasti 1928 ja sijoitettiin saliin. Naapureista tultiin
kuuntelemaan jumalanpalvelusta. Tatini Kaisun muistissa oli  sailynyt
tunnelmallinen kerta, kun jumalanpalvelus |dhetettiin Helsingin Vanhasta kirkosta.
Linda kattoi sanankuulijoita varten kirkkokahvit valkealle poytaliinalle keittioon,
josta pidettiin radioldhetyksen ajan ovea auki saliin.



Linda Virvonen kavi 18-vuotiaana kiertdvan talouskoulun, joka jarjestettiin
Punkalaitumella loka — marraskuussa 1905. Talouskoulussa satahdamalaiset
nuoret naiset saivat opetusta tavallisten ja tavallista hienompien ruokalajien
valmistuksessa. Linda Kkirjoitti kdsin 258 reseptid mustaan vahakantiseen
vihkoon. Tama kirja sisdltdad reseptit ndkoispainoksena sekd kuvauksen
Lindan elamdsta hdnen tyttarentyttarensa Helyn kirjoittamana. Paitsi resepti-
kokoelmana, kirjaa voi lukea yli sadan vuoden takaisen maalaiskulttuurin
yhtend ilmentymana.

Hely Tuorila on Helsingin yliopiston emeritaprofessori, joka teki tyouransa
elintarviketieteiden parissa. Hin on kotoisin Punkalaitumelta, kdynyt oppi-
koulun Urjalassa ja kotimaan liséksi tyoskennellyt Yhdysvalloissa, Saksassa
ja TItaliassa. Hely on kasvanut maalaistalossa, jossa tyonteon ohella
arvostettiin koulutusta, historiaa, sukua ja tarinoiden kertomista.teon
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