Susheja on erilaisia. Paistettuun tofutaskuun piilotettua
riisimoykkyd kutsutaan inariksi.

Makit ovat rullia, jotka

vuorataan merilevdlld.

Sushia voi olla my6s kala,
joka lepdai riisipedilld.

Sen nimi on nigiri.

Temaki on pitkd sushirulla, jota voi syodd kddestd kuin
jddtelototterod. Chirashizushi on kulho, jossa riisin pddlle

levitetddn sushin aineksia.

Sushin riisi maustetaan riisiviinietikalla,

sokerilla ja suolalla.




