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Lukijalle

SUHTAUTUMISENI kotona olemiseen on muut-
tunut vuosien saatossa. Nuorempana kotona

oleilu ei kiinnostanut yht&adn. Minulla oli aina

kiire muualle, en vain pystynyt olemaan aloillani.

Nykyd&dan rakastan kotona olemista. En osaa
vieldk&dn olla paikoillani vaan puuhastelen
jatkuvasti: jarjestelen kaappeja, sisustan,
ahkeroin puutarhassa tai laitan ruokaa. Har-
millista kyll@, siivoaminen ei kuitenkaan kuulu

lempipuuhiini.

KOTONA OLEMISEN ihanuus kiteytyy niihin
hetkiin, kun perhe ja ystévat ovat kokoontuneet
yhteen, koti on siisti, valaistus kohdillaan ja

tarjolla on hyvaa syétévaad ja juotavaa. Mikadn
ei ole sen kotoisampaa. Lapsena ihailin Petteri
Kaniini -kirjoja ja niiden kuvaamaa somaa ldm-
minhenkistd kotia. Kirjojen tunnelma saa minut
edelleen hykertelemdadn, ja samaa tunnelmaa
haen aina kotiini.

KASISSASI OLEVA kirja avaa ovet minun ja
perheeni rakkaudella remontoituun kotiin ja
sielld vietettdviin hetkiin: hitaisiin aamuihin,
lastenkutsuihin, kesépdiviin ja treffi-iltoihin.
Reseptit ovat helppoja, ja toivon, ettd ne inspi-
roivat sinua kokeilemaan jotain vutta kanssani.

Tervetuloa meille!

Rakkaudella

Anni
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Hitaat aamut, onko parempaal Ne
ovat pikkulapsiarjessa toki harvinaista
herkkua, mutta lasten kasvaessa
niiden makuun taas pddsee.
Ihanneaamuni sisalt&d monta kuppia
tummapaahtoista kahvia maidolla,
smoothietaq, leipdd ja vohveleita tai
pannukakkuja. Kun siihen lisataéan
viel@ paljon aikaa ja sanomalehti,
luksusaamuni resepti on valmis.






1 pannukakku

Dutch baby -pannukakku

Rakastan pannukakkuja kaikissa eri muodoissa — niin peruspannaria,

ahvenanmaalaisia, amerikkalaisia kuin n&itéd Dutch babyjékin. Dutch

baby on kuohkea, rapea ja maistuu sekd suolaisena ettd makeana.

Valurautapannuun tehtynd se on aamiaispdyddn kaunotar.

SUOLAINEN DUTCH BABY
3 kananmunaa

1% dl maitoa

¥ tl suolaa

1% dl vehndjauhoja

2 rkl voisulaa

Tarjoiluun
Apetina Original -salaattijuustoa
kirsikkatomaatteja

lehtipersiljaa tai basilikaa

MAKEA DUTCH BABY
3 kananmunaa

1% dl maitoa

¥ tl suolaa

1% dl vehndjauhoja

2 rkl voisulaa

1dl sokeria

Tarjoiluun

lemoncurdia

vadelmia tai muita marjoja
(kermavaahtoa)
(tomusokeria)

Lisdksi molempiin

voita pannun voiteluun

Laita uuni kuumenemaan 225 astee-
seen. Vatkaa kananmunien rakenne
rikki kulhossa ja sekoita joukkoon maito
ja suola. Liséd vield sokeri, jos teet
makean version. Lisdd jauhot ja voisula

ja sekoita tasaiseksi.

Laita uuninkestdvd pannu (halk. noin 20
cm) uuniin kuumenemaan. Kun uuni on
kuuma, nosta pannu uunista, laita voi-
nokare pannulle ja voitele pannu. Kaada
taikina pannulle ja paista vunissa

noin 15-20 minuuttia vunista riippuen.
Pannukakku on valmis, kun se on kohon-

nut ja ruskistunut kauniisti.

Tarjoile suolaisen pannarin kanssa
murennettua salaattijuustoa, pilkottuja
kirsikkatomaatteja ja yrttejé. Makean
kanssa sopivat esimerkiksi lemmoncurd,
vadelmat, kermavaahto ja tomusokeri.

-
w

NWDD SPPIH —



el

Kotona
kokkaamisen
ihanuudesta.

Annille koti on paras paikka. Siell& vietetddn niin tavallista lapsiperhe-
arkea kuin monenlaisia juhlia. On kiireess& kokattuja arki-illallisia,
hitaita viikonloppuaamuja ja treffi-iltoja kynttildnvalossa. On kesdisic
hetkid puutarhassa, riehakkaita lastenkutsuja ja kemuja ystdvien
kesken. Kotona-keittokirja tarjoilee Annin tdmdan hetken suosikkiohjeet
kaikkiin naihin tunnelmallisiin hetkiin.
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