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Parasta metsan
lahiluomua.

Opi tunnistamaan tatit ja valmistamaan niistd
parhaat tattiherkut.

Sienestdjdt hamuavat muhevia herkkutatteja,

mutta tunnistatko uutukaisen vaskitatin? Kirjan
upeat kuvat, hauskat tarinat ja herkulliset reseptit
innostavat tattiretkelle ja tekemdén metsdn
antimista herkullista superruokaa. Ota kori, veitsi ja
hattu ja 1dhde metsdin kerddmédin tatteja!
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Kirsti Eskelinen on kotitalousalan Lasse Kosonen on biologi, kasvi-
ammattilainen, sieni-, marja- tieteilija, joka on erikoistunut

ja yrttineuvoja sekd keruutuote- sieniin, sienten kerdilyyn lajin
tarkastaja. Kirsti on harrastanut ja maddrityksen kannalta ja valo-
opettanut sienten tuntemusta ja kuvaukseen. Lasse on kirjoittanut
ruokasienistd kokkailua yli 50 vuot- tusinan verran sienikirjoja.

ta. Han on kirjoittanut viisi kirjaa,
joista kolme sienista.
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