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Alkusanat

ALUSSA BAARISSA olivat Ebba, Rauni - seki Jussi. Yhteni
aivan tavallisena tyépaivina Ebba taikoi inhasti riehuvan
narkomaanin kivekset aavikon pélypalloiksi ja Rauni noitui
sinappiketsuppimiehen patsaaksi, mink4 jalkeen Jussi leipoi
jdisistad katajista hoyryavan herkullisia karjalanpiirakoita.
Muinaisina aikoina nima4 olivat aivan tavallisia baarijuttuja.
Nykyisin tillaisia asioita kutsuttaisiin ihmeiksi.

Eiki tdm3 vield mitd4n. Vain hetkei aikaisemmin Oulun
suunnalla, Ykian Pubin Yka kiskaisi poliisia turpaan - ainakin
jos Irwinilti asiaa kysytdan. Samoihin aikoihin kaupungin
y6ssé tapahtui muutakin kummaa. Never Grow Oldin Heikki
levitti huhujen mukaan reggaebaarissaan radikaalia, mustaa
ideologiaa. Heikki4 itseaan koko juttu hieman hymyilytti.

On t4ssi hommassa muitakin puolia. Rovaniemelld Juha
on jo nuoresta pitien tiennyt, etti ei maksaa - eikd ihmisen
muitakaan sisuskaluja - yhden ryyppypaivan takia kannata
turhaan limmitt4d4. Marra puolestaan hiihtd3 koiran kanssa
Akaslompolon soilla, koska sinne asti ei edes sveitsildinen
lumikenkailija uskalla.

Ja onhan asia toisaalta niinkin, ettd Uuden Apteekin Pek-
ka tietdd varmuudella, miten valmistuu aito, suomalainen

vappujekku. Vaan eipi tuokaan mitdin, koska Pirkanmaan



ALKUSANAT

Hakkis on kohdannut poliisit kirkkoveneen kuva otsassaan
- sithen ei moni pysty. Vain poliiseja nauratti.

Ita-Berliinissa Kyosti tapaa Tarzanin, ja Jimsinkoskella
Jari seki Katja kohtaavat "punk-raivoa”, vaikka eivit punk-
vastaisia ihmisia olekaan, pikemminkin ehki painvastoin.

Jyvaskylan Suurajoissa Simeon oivaltaa, ettd Michelin-
takissa naisseuralaisen l6ytdminen on helpompaa kuin villa-
takki paalla. Ja tulihan kirjaan mukaan yksi portsarikin. Eik4
miki tahansa narikkavahti, vaan alan todellinen konkari,
Kuuno. Mies, joka tiet4dd Stadin y6elamaisti lahes kaiken.

Mini en muuta tied4 kuin etti nauretaan toisillemme
seki itsellemme - pidetdin hauskaa. Ja nyt, annetaan baari-

ammattilaisten kertoa tarinansa.

Jyviskylassd marraskuussa 2025,
SAKARI LUOMA



Kiitokset

Baariammattilaiset, Jaana Kettunen, Risto "Kuuno” Viantir,
Jyrki Raatikainen, Janne Tuomi, Yk4 Leino, Mirva Liikamaa,
Janne Maunonen, Harri Peltonen, Irina Virtanen, Elina
Lakkapii, Lilja Luoma, Aatos Luoma, Timo Vilil4, Ulla ja
Kurt Niska, Anna Hamara, Esko Pipinen, Aino Luoma, Mat-
ti Latvala, Maria Mitrunen, Ari Elo, Timo Ernamo, Jaakko

Pietildinen seki Brotzmann, Bukowski, Hendrix & Hujanen.



Elavainen

NIMI: Juha "Jussi” Willman

SYNTYMAVUOSI: 1954

KOTIPAIKKA: Adnekoski

TYOKENTTA: Fuengirola, Jyvaskyld, Adnekoski, Keski-Suomi

HARRASTUKSET: Ruuanlaitto, juhlien pitdminen, ystavien
kanssa yhdessaolo, uinti ja mékkeily

TAMMIKUUSSA 2004 saatiin kumppanini Esan kanssa hullu
idea: "Perustetaan Ateenaan oma ravintola.” Me lihdettiin
Ateenaan, mini, Esa, mun poika Jouni sek Esan entinen ty-
kaveri, jolla oli kontakteja Kreikassa. Heti ekalla viikolla 16y-
dettiin ravintolatoimintaan sopiva tila Ateenan keskustasta.
Terassilta oli nikyma Akropolis-kukkulalle. Paikka vaikutti
kaikin puolin lupaavalta.

Myés kiinteistén vuokrahinta oli kohdallaan.

Me alettiin jo tekem&in piirustuksia ja suunnitelmia, eli
millaisia kalusteita sekid muuta tavaraa paikalle tarvitaan. Ol-
tiin innoissamme, kun kaikki oli sujunut niin helposti.

Seuraavaksi oli vuorossa vuokrasopimuksen allekirjoit-
taminen. Kokoonnuttiin ravintolan yldkertaan, jonne johtivat
semmoset kapeat kierreportaat. Kun paistiin ylos toimistoon,
sielli oli paikalla meidan lisiksemme viisi mustapukuista van-

hempaa &ija4. Paikalla oli myés se kaveri, jonka kanssa oltiin



JUHA »JUSSI” WILLMAN

aiemmin neuvoteltu sopimusehdoista. Kaikki eteni suunnitel-
mien mukaan, kunnes yksi naistd vanhemmista pukumiehis-
t4 sanoi: "Niin... tissi on vield semmonen asia, etti sovitun
vuokran lisiksi me tarvitsemme teilti poydin alta ylimaarai-
set 250 000 euroa.”

Siina kohtaa meill4 kaikilla pumppu hakkas kahtasataa
ellei kovempaa.

Mies tummassa puvussa jatkoi: "On nimittiin sill4 tavalla,
ettd tarvitaan suojeluraha poliisivoimille, kaupungille, ma-
fialle, palokunnalle...”, ja mille muulle, en en4d4 muista, koska
tuossa kohtaa alko mulla aivotoiminta jo hieman patkimaan.

”Eihén tillaisesta ole mitd4n puhuttu”, mini sanoin.

"No ei, mutta talld summalla te saatte suojelun loppu-
elamaiksi, ettd voitte turvallisesti harjoittaa liiketoimintaa
alueella”, mies tarkensi.

"Mitihan tummapukuiset herrat mahtavat tarkoittaa
loppuelamilld”, muistan miettineeni. Hike4 pukkasi ja pump-
pu hakkasi. Ravintola Ateenassa ei tuntunutkaan eni yhtdan
kivalta ajatukselta.

"Nyt suunta alaspéain ja ulos t4ilta, vield jos hengissa selvi-
td4n”, sanoin Esalle ja Jounille selvilli suomen kielella.

Kiitimme hyvin pukeutuneita herroja kohteliaasti, ker-
roimme tarvitsevamme hieman lisii harkinta-aikaa, mutta
lupasimme ottaa heihin pikaisesti yhteytti. Ja viuh... saman
tien haivyttiin kaupungista. Ei vield saatu suoria lentoja
Suomeen, piti ensin lent44 Sveitsiin ja sielti otettiin lento
Helsinki-Vantaalle. Haaveet ravintolan perustamisesta Atee-

naan loppuivat siihen paikkaan.
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ELAVAINEN

VAHAN VIIRUJA kun ollaan, niin jo kuukauden péaisti tuumat-
tiin, ettei me nyt periksi anneta, perkele.

Mini olin siini kohtaa viiskymppinen ukko, penskat oli
maailmalla, enki ollu ikini tykdnny Suomen talvesta, koska
sehin nyt on ihan kauhee. Ja olihan siini kiima semmoseen
ajatukseen, etti “ravintola ulkomailta, wau”. Me haaveiltiin
siitd jo edesmenneen vaimoni kanssa. Sitten myshemmin,
kun tapasin Esan, asia oli molemmille selvi: Helvetti, lahde-
taidn. Nyt tai ei koskaan.

Koska Ateena oli nihty, otimme seuraavaksi kohteeksi Es-
panjan Aurinkorannikolla sijaitsevan Fuengirolan. Lihdimme
matkaan maaliskuussa 2004. Meilli oli viikko aikaa l6yt4a ti-
lat ravintolalle ja koko sen ajan satoi kaatamalla. Vett4 tuli
ihan tauotta, seitsemin paivaa seki seitsemian yota. Oltiin
koko reissun ajan litiméarkis, kuin uitetut rotat. "Tanneké pi-

tis ravintola perustaa, varsinainen Aurinkorannikko”, mietin.

SITTEN YLLATTAEN, kuin ihmeen kaupalla, me 16ydettiin paik-
ka. Aito espanjalainen ravintola, jossa ei kdynyt ketdan. Siella
oli jhan hiljaista. Omistaja, vanhempi herrasmies, pelas do-
minoa jonkun kaverinsa kanssa ravintolan nurkkapéydissa ja
rouva katto pienesti televisiosta baaritiskill4 saippuasarjoja.
Kaytiin parina iltana, ihan vaan istumassa siells, aistimassa
tunnelmaa. Paikka tuntui hyvalta. Teimme aluksi kyselyn ja
td4 pariskunta ilmotti meille hinnan. Vieli siind kohtaa emme
tehneet virallista ostotarjousta.

Palattiin Suomeen, mutta ajatus jai kytemain. Seuraa-
vaksi tehtiin Esan kanssa kiytinnon jirjestelyji, realisoitiin
omaisuutta ynni muuta, ja syyskuussa, ei kun takasin Fugeen

hieromaan kauppaa espanjalaisen pariskunnan kanssa siita

n
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ravintolasta. Paikka tuntui edelleen sopivalta, ja me paistiin
heidian kanssaan nopeasti sopimukseen. Me ostettiin paris-
kunnalta ravintolan liiketoiminta, mutta vuokrasopimus
tehtiin erikseen. Suojelurahaa ei till4 kertaa vaadittu, kaikki
syjui hienosti. Me itse asiassa oltiin vihdn huolissamme, etta
toistuuko ta4 Kreikka-veditys Espanjassakin, koska olimme
kuulleet tarinoita paikallisilta suomalaisilta yrittijilts, etti
esimerkiksi Marbellassa oli esitetty ravintoloitsijoille saman-
laisia vaatimuksia kuin meille Ateenassa. Kaikki meni kuiten-
kin hyvin, eikd meillda muutenkaan ollut Espanjassa mit4in
ongelmia jarjestaytyneen rikollisuuden kanssa. Pari kertaa
meidat kylld ryostettiin, mutta ne oli taas ihan eri juttuja.
Niissi tekijat oli yksittiisia rosvoja, eiki mitiin mafiamiehii.

Kaupan jilkeen ostettiin kalusteita, pistettiin vihan
maalia pintaan, sisustettiin paikka uusiksi ja rakennettiin
ulkopuolelle terassi. Ravintola Witi avasi ovensa asiakkaille
5. marraskuuta 2004. Kun iltakuudelta avattiin, niin seitse-
malta paikka oli 44rid4n my6ten taynni. Witi sijaitsi Fuengi-
rolassa, suomalaisten suosimassa Los Bolichesin kaupungin-
osassa, niin sanotun junakadun varrella. Siti seikkailua kesti

ldhes 12 vuotta ja se oli tosi kivaa aikaa.

NOIHIN AIKOIHIN Fuengirolassa eli tuttavallisemmin Fugessa
toimi meidén lisiksi kymmenkunta suomalaisten pyoritta-
mai kuppilaa. Minulla ja Esalla oli se etu moneen muuhun
verrattuna, ettid me oltiin tdysia ammattilaisia, kun me alo-
tettiin se touhu. Aurinkorannikolle tulee kaikenlaista toimi-
jaa, joista osa ei tied4 ravintolayrittimisestd yhtd4n mitdan.
Monella ammatti muuttuu siini kohtaa, kun lentokoneen

laskuportaat kolahtaa asfalttiin. Se tarkoittaa siti, etti
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ELAVAINEN

kirvesmiehestikin voi tulla ravintolayrittiji. Osa oppii asiat
kantapiin kautta, osa palaa maitojunalla kotiin.

Koska mini ja Esa oltiin molemmat oltu alalla vuosikym-
menii ja nihty asioita monesta eri kulmasta, niin me tiedet-
tiin heti mita tehd44n eli miten pallo vieddin maaliin saakka.
Ravintola Witin konsepti 16ytyi nopeasti, eika se oikeastaan
muuttunut mihinki4n koko sen kahdentoista vuoden aikana.

Tai no, yksi asia vaihtui. Siina ihan alussa meill4 oli tapas-
tiski, mutta kokeilusta luovuttiin nopeasti. Funtsattiin, etta
mit4 helvettiid me semmosta ruvetaan pitiméiin, koska ei se
kiinnosta meidin asiakkaita, jotka kuitenkin oli pddosin suo-

malaisia plus espanjalaiset osas tapakset paremmin.

MEHAN EIl edes mainostettu ravintolaa missaan. Toki me saa-
tiin nakyvyyttd myos sitd kautta, etti aika moni tunnisti mut
Heidin (Heidi Willman, Miss Suomi 2001) kautta. Eli paikalli-
set, Fugessa asuvat suomalaiset kyll4 ties, ettd Heidin iski on
toinen niist4 ukoista, jotka pyorittaa kylilla sitd uutta kuppi-

laa. Eli kaikki tunsi apinan, mutta apina ei tuntenut ketiin.

OLEN SYNTYNYT Jyviskylassi. Meita oli perheessa isa, diti
seki kolme poikaa. Aiti oli Maki-Matilla téiss4, konttorilla
sekd ravintolapuolella. Isi oli Gummeruksella painajana.
Koska molemmat vanhemmat oli paivatéissi, vanhimmalle
pojalle eli minulle jii ruuanlaittovastuu. Ensimmainen ko-
keilu oli karjalanpiirakat. Koska isini oli Karjalasta kotoisin,
paitin ettd pitddhin minunkin oppia karjalanpiirakat teke-

maiin. Keitin nelji kattilallista riisipuuroa ja sainkin visittys
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viitisenkymmenté piirakkaa. Mamma yritti maistaa, mutta
syomatta jaivat. Aitirukan hampaat eivit niihin pystyneet,
koska piirakat oli kivikovia. Kun myés velipojat totesivat
tekeleeni syémaikelvottomiksi, annoin loput meidin pysty-
korvalle. Koira yritti nakertaa perinneherkkua, inahti, ja vis-
kas piirakan mikeen.

Tuumasin siini kohtaa, etti eipi taida minusta ainakaan

kokkia tulla, vaan toisin kivi. Eldma osaa aina yllattaa.

KUN RUOKAKOKEILUT jatkuivat, tulokset paranivat. Kehityin
tekemisen kautta ja edelleen ruuanlaitto on mulle sydimen
asia. Oon joskus nauranutkin siti, etti vaikka olen seitse-
mankymppinen, niin eipi ole montaa kertaa niin kiynyt,
etteiko kapusta olis meikiliisen kiadessa ollut, kun on oman
perheen, suvun tai muiden liheisten kanssa erilaisia kinke-
reitd jarjestetty. Pitds jo osata kieltiytys, mutta se ei nyt vaan

ole viel4 tapahtunu mun kohdalla. Ruuanlaitto jatkuu.

KESKIKOULUSTA MENIN ammattikouluun, ravintola-alan perus-
linjalle. Halusin ty6eldmaan nopeimman reitin mukaan.
Ravintola Seurahuone Jyviskyldssi oli eka paikka, missi
olin alan hommissa. Olin sielld keittiépuolella duunissa jo
17-vuotiaana. Alaikiiseni en olisi tarjoilupuolelle paassyt-
kaan. Olin sen jalkeen muun muassa Raatikellarilla, Jyvisho-
vissa, Ukkometsossa, Matin Pubissa ja Hotelli Laajavuoressa.
Olin alussa paiosin keittiopuolella, mutta valilli tein tarjoili-
jahommiakin. Espanjassa olin salin puolella tarjoilijana koko
Witin historian ajan, ldhes 12 vuotta. Witin alkuvaiheessa
mun poika, Jouni, oli sielld kokkina. Sitten kun Jouni palas

kolmen vuoden jilkeen takas Suomeen, mun kumppani Esa
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ELAVAINEN

heittdytyi keittion. Olen my6s toiminut suurtalouskeittién
emintini, kotitalousopettajana ja sitten mulla on ollut oma
catering seki pitopalvelu. Kaikenlaista on tullut alalla tou-
huttua.

VOI SANOA, etti mun tapauksessa ala tuntui heti omalta. Kun
olen timmoénen suupaltti, niin mi nautin ihan ilyttémasti
ravintolahommista. Tykkain olla ihmisten kanssa tekemisis-
sd. Haikailin keittiostd enemminkin sinne salin puolelle juuri
tastd syystd. Espanjassa timéikin unelma onneksi toteutui.
Oli myés niin, ettd 1970-luvun alussa salissa tienasi parem-
min kuin keittiéssa. Tarjoilijoilla oli prosenttipalkka plus ne
sai sithen viel4 tipit paille. Ja vaikuttihan se menoon silld
tavalla, ett4 tuolloin ravintoloissa palvelukulttuuri todella ku-
koisti. Juostiin suorastaan ja kumarrettiin asiakkaalle, koska
kiytossi oli prossapalkka seki tipit. Tarjoilijat oli hyvin aktii-

visia sen suhteen, etti saisivat asiakkailta tippié.

KYLLA ALASSA oli my6s sellaista salaperdisyyden tunnetta,
y6n hehkua, joka veti nuorta miesta puoleensa. Tykkisin hir-
veesti esimerkiksi tanssimisesta. Olin suorastaan ihan ma-
hoton siind hommassa. Kivin parikymppiseni monta kertaa
viikossa tanssimassa ja sitten aamulla silmit ristissi téihin.
Siini olis tietenkin pitany olla jarki mukana, mutta jarkee ei
nikyny mailla eiki halmeilla. Myés vanhemmat kollegat ties
miten tikanpoika puuhun ajetaan. Nopeasti opin olemaan ra-
vintolaeldmissa kuin kala veessa. En todellakaan oppinut mi-

ten kuppiloihin jonotetaan, vaan miten sielld yossi litkutaan
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sulavasti — jonojen ohi. Kaikenlaisia kepposta seki kikkaa
oppi koko ajan. Osin nididen vapaa-ajan kuvioiden kautta, si
oivalsit my®s asiakas- ja henkilskuntakulttuurin. 1970-luvun
alku oli mulle suurta eliminkoulua monella eri tasolla. M4

nautin tuosta ajanjaksosta, se oli mahtavaa aikaa.

VAIKKA PALVELU pelas ja ravintolaporukka puhalsi tosi vah-
vasti yhteen hiileen, niin alalla oli tarkkoja koodeja, joita ei
saanut rikkoa. 1970-luvulla oltiin tosi tiukkana esimerkiksi
siitd, ettd me ei saatu kdyda omassa ravintolassa asiakkaa-
na ollenkaan, ettei tullu mokia. Ei nayta hyvilts, jos talon
henkilokunta toppéilee omalla tyépaikalla.

ITSE KOIN, etti ravintola-alaa ei juuri arvostettu 1970-luvulla.
Ei tarjoilijan tai kokin homma mik&in koiranvirka ollut, mut-
ta semmonen tyé kumminkin, missi ihminen saattoi joutua
huonoille teille, vihin niin kuin Teuvo Tulion elokuvissa.
Esimerkiksi oma isini paheksui ihan sydinjuuriaan myoé-
ten ammatinvalintaani. Se oli monta kertaa kovan keskustelun
paikka. "Et lahe ravintolaan, se ei ole ty6, mitd mini olen ku-
vitellu omalle pojalleni”, isa yritti vianta4 mulle rautalangasta

ja vaikka mist4 kitaran kielistd. Vaan eip4 menny oppi perille.

KOHTALON IVAA oli se, etti isdstini, joka vastusti uravalintaa-
ni, tuli alkoholisti. Itse olen kidyttanyt alkoholia sillain nitisti.
Hauskaa oon pitiny, mutta rajani olen aina tienny. Alkoholis-
tia minusta ei koskaan tullut, enki ole koskaan tupakoinut,

vaikka olen ravintola- ja ruoka-alalla ollut téissi koko ikéni.
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ELAVAINEN

ISO MUUTOS Suomessa on se, ettid kuppiloissa ei kidy enii
varttuneempaa viked. Kun mini olin parikymppinen ja aloin
kiymaiin tansseissa seki ylipaitdan erilaisissa ravintoloissa,
niin sithen aikaan 1970-luvun alussa niissi paikoissa kavi
asiakkaina my6s 50—-60-vuotiaita ihmisiid. Nuoret ja vanhat
viihtyivit samassa tilassa. T44 asetelma on muuttunut aivan
tdysin. M4 sanosin, etti 1990-luvun lama oli se taitekohta, jol-
loin asiakkaat penikoitui ja vanhempi viki katos kuppiloista

kokonaan, eiki tilanne palautunut koskaan ennalleen.

HELVETTI SENTAAN, ihmiset ei ymmarra miten vilkasta ravin-
tolaelama oli esimerkiksi Jyviskyldssi 1970- ja 1980-luvulla.
Taalla oli viela 1980-luvulla toistakymmentd kuppilaa mihin
mentiin tanssimaan. Suuret ikiluokat olivat viela tuolloin
mukana ravintolaelimaissi, ja sekin toki vaikutti musa-
tarjontaan. Tanssimusiikin lisiksi oli DJ-iltoja, rokkikeikkoja
plus niissd pienemmissi kuppiloissa saattoi olla trubaduu-
reja sekd muuta intiimimp&a ohjelmaa. Jotkut tanssibandit
oli jopa kuukauden kiinnityksell4 yhdessa ravintolassa ja ne
soitti illassa viisi settia tanssimusiikkia. T4lld hetkelld Jyvis-
kyldssi ei ole ainuttakaan tanssiravintolaa, eiki Suomessa-
kaan kuin muutama. Eldvii musaa on tarjolla vielikin, mutta
ei sitd live-musiikin kokonaistarjonnan mairii voi miten-

kian verrata 1980-luvun huippuvuosiin.

SILLOIN OLTIIN muutenkin enemmén yhti porukkaa kuin ny-
kyaan. Esimerkiksi vield 1980-luvulla oli ihan tavallista, etti
johtaja, pummi tai joku elikeldisukko istuivat samassa péy-
dissi ja juttu luisti koko porukalla. Tammosti ilottelua ma

kaipaan vieldkin.
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Nyt min&kin olen jo vanha ukko, mutta ei iki sininsi es-
tds mua ldhtemasta ravintolaan, jos olis timmésii paikko-
ja, minne porukka kokoontuu hépéttelemiin, mutta kun ei
niiti enii ole. Ne oli hirveen kivoja ja jannittavii tilanteita
nuorellekin ihmiselle, kun ei yhtiin tiennyt millaisiin seik-
kailuihin siti saattaa illan aikana paityi. Ennen vanhaan
kuppilasta si 16ysit ittelles puolison, kaverit ja ystavit, joskus
jopa tyokontaktit. Vanhassa maailmassa ravintola oli sellai-

nen keskuspaikka.

IHMISKIRJO MINKA si baarissa kohtasit, oli valtava. Si sait
jokaiselta jotakin ja joku sai sultakin jotain. Mutta nyt, kun
sulla on vaan kidnnykka naaman edessé, niin eihin sulta ku-
kaan saa mitdan. M4 oon nyt tinderiss, instassa, tik tokissa,
whatsappissa, tai mit4 niita nyt on...” Helvetti, sosiaaliset tai-

dot katoaa porukalta téysin.

JOS SULLA on kymmenen hengen péytiseurue ravintolas-
sa, niin kahdeksan niistd kymmenesti nipria puhelintaan
ja ehka kaksi yrittai jotakin toisilleen hépottaa. Vanhassa
maailmassa si pystyit ottamaan kontaktia ihmisiin ihan eri
tavalla kuin nykyaan. Nyt kun toi uusi epijumala, puhelin,
on kaiken keski6ssi, meiddn elimd muuttuu koko ajan an-
keammaksi, valitettavasti. Porukka ei vaan tajua siti enii,
varsinkin kun osa nuorista on kasvanu lapsesta saakka luuri

paassa kiinni.
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JOS RUUASTA puhutaan, niin mun mielesti ravintolakulttuu-
ri Suomessa on jotenkin arkipaivaistynyt. Juhlavuus puuttuu
tai sille ei anneta samalla tavalla arvoa. Se nikyy siindkin,
miten ruoka tuodaan esille ravintoloissa.

Tarjonta on toki monipuolistunut ja isoista kasvukeskuk-
sista saa nykyain ihan mit4 vaan, mutta pienemmilli paikka-
kunnilla tilanne ravintolaruuan osalta voi olla jopa huonompi
kuin 1970-luvulla. Esimerkiksi Azinekoskella on tall4 hetkella
yksi ainoa paikka, missa voi sy6da illallista. Taall olis tilaa
useammallekin kivalle ala carte -ravintolalle, mutta se ei vaan
ole tati paivii. Thmiset syé mieluummin kotona. On my®és ta-
vallista, ettd isompien kaupunkien hotelleissakaan ei ole valt-
tamatti ruokatarjoilua iltaisin, tai jos jotakin on tarjolla, lista
on hyvin lyhyt. Kyll4 1970- ja 1980-luvulla ravintolapalveluja
oli Suomessa tasaisemmin saatavilla. Eihdn ravintolaruoka
silloinkaan mitd4n halpaa ollut, siis tavallisen kansalaisen
nikokulmasta, mutta kylld niitd palveluja vaan kiaytettiin
toisella lailla. T44 vanhempi porukka nimenomaan kaytti ra-
vintolapalveluja enemmin. Tietysti 1980-luvun loppupuolella
havaitsin sellaisen ilmién, ettd ensimmaiistd kertaa myés nuo-
remmilla ihmisill4 oli rahaa, ja ne kaytti sita sekd juomaan
ettd ruokaan kuppilassa.

Nayttiavyys ruokapuolella voi olla my6s sellaista arkisem-
paa glamouria. Minusta olisi ihan mukavaa nykyaankin, jos
esimerkiksi buffassa eli seisovassa pdydissi ruuat tuotaisiin
tyylikkdammin esille, olisi satsattu enemmaén koristeluun, ja
ettd tarjolla olisi selkeitd makuja. On tirkeii, ettd ihminen
konkreettisesti nikee, mité siind pydissa on tarjolla. Asiak-
kaan ensimmadinen ajatus pitais olla: "Jumankauta, kun on

hieno poyta.”
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ASIAKAS EIl AINA OLE OIKEASSA.

Baariammattilaisen tydssa jokainen paiva on kuin
pieni elama. Nyt on ravintolan asiakaspalvelijoiden
vuoro vihdoin puhua suunsa puhtaaksi.

Baari on monelle asiakkaalle olohuone tai kuin
toinen koti, joillekin suoranainen temppeli. Tyo-|'
paikkana anniskeluravintola on vaativa: tarvitaan

sosiaalisia taitoja, pitkad pinnaa ja mielellaan hyvaa
ihmistuntemusta seka huonoa huumorintajua.

Tassa kirjassa kuullaan mehevimmat baaritarinat

salista ja tiskin takaa. Varikkaissa kertomuksissa

liikutaan paitsi ympari Suomen, myds esimerkiksi
Aurinkorannikolla Espanjassa.

SAKARI LUOMA (s. 1966) on jyvaskylaldinen muusikko ja
toimittaja. Hanen aiempi teoksensa Poket - Miehiéd ovella
1955-2008 kertoi ravintolailloista portsarien nakékulmasta.
Nyt Luoma tekee paluun baarijakkaralle taltioimaan
tunnelmat salin puolelta.

Rniga L R
www.johnnykniga.fi 978-952-362-176-3

Kansi: Maria Mitrunen






